
 

TRABALHOS ACEITOS PARA APRESENTAÇÃO DE FORMA ORAL 

Dia 24/04/2024 

Cod Título Autores Instituições Área Horário 

TB-014502 
AVALIAÇÃO MICROBIOLÓGICA DE HAMBÚRGUERES 
COMERCIALIZADOS NO MUNICÍPIO DE BOA VISTA-RR 

André Buzutti de Siqueira1, Heloisa 
Pinto de Godoy Siqueira1, Mariana Petri 
Borges1, Sofia Correia Marinho1, Cassio 
Toledo Messias2 

1UNIVERSIDADE FEDERAL DE 
RORAIMA, 2UNIVERSIDADE 
FEDERAL DO ACRE 

Microbiologia dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

18:30-18:40 

TB-016701 
AVALIAÇÃO DA OXIGENAÇÃO DE CARNES BOVINAS 
POR SISTEMA DE VISÃO COMPUTACIONAL E REDES 
NEURAIS 

Lethícia Olimpio Bueno1, Cecília 
Aparecida Santos Silva1, Alcineia de 
Lemos Souza Ramos1, Danton Diego 
Ferreira1, Eduardo Mendes Ramos1 

1Universidade Federal de Lavras 
(UFLA) 

Físico-química dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

18:40-18:50 

TB-012801 

DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZAÇÃO DE 
BISCOITOS TIPO COOKIE COM DIFERENTES 
CONCENTRAÇÕES DE FARINHA DE GRILO (GRYLLUS 
ASSIMILIS) 

Cindy Sena Porto1, Grazielly de Jesus 
Silva1, Luciano Bertollo Rusciolelli2 

1 Instituto Federal de Educação, 
Ciência e Tecnologia 
Baiano, 2Instituto Federal de 
Educação, Ciência e Tecnologia 
Baiano 

Processamento de 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

18:50-19:00 

TB-014401 
INTERAÇÕES IN VITRO ENTRE SALMONELLA E 
BACTÉRIAS EPIFÍTICAS ISOLADAS DE HORTALIÇAS 

Flávia Sarkis1, Isabela Maria dos 
Santos 1, Letícia Alves Valarini1, Bruno 
Tirulli Fonseca1, Daniele Fernanda 
Maffei1 

1 Escola Superior de Agricultura 
"Luiz de Queiroz", Universidade de 
São Paulo (ESALQ/USP) 

Microbiologia dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Vegetal e 
Bebidas 

19:00-19:10 

TB-005501 

QUALIDADE MICROBIOLÓGICA DE EMBUTIDOS TIPO 
SALAME REGISTRADOS NO SERVIÇO DE INSPEÇÃO 
ESTADUAL DE SANTA CATARINA, BRASIL: 
IMPORTÂNCIA DA FISCALIZAÇÃO PARA A SAÚDE 
PÚBLICA. 

JAMIL CORREIA DA SILVA JUNIOR1, 
SANDRA HEIDTMANN1 

1UNOCHAPECÓ 

Higiene e 
segurança dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

19:10-19:20 



TB-010502 
AVALIAÇÃO DO POTENCIAL PREBIÓTICO DE 
COPRODUTOS DA AVEIA (AVENA SATIVA L.) EM 
CEPAS PROBIÓTICAS COMERCIAIS 

Thatyane Mariano Rodrigues de 
Albuquerque1, Jackson Arthur Ramos 
Almeida1, Maiara da Costa Lima1, 
Evandro Leite de Souza1 

1Universidade Federal da Paraíba 

Alimentos 
Funcionais, 
Especiais, 
Orgânicos e 
Biotecnológicos 

19:20-19:30 

TB-010201 

EFICÁCIA ANTIMICROBIANA DO USO DE BLEND DE 
ÁCIDOS ORGÂNICOS EM CORTE COMERCIAL DE 
CARNE SUÍNA DURANTE O ARMAZENAMENTO 
REFRIGERADO SOB DIFERENTES TEMPERATURAS 

Anna Júlia Schneider Moraes1, Silvana 
de Castro Caldas1, Letícia Beatriz 
Linden1, Ângela Junges1, Liris Kindlein1 

1Universidade Federal do Rio 
Grande do Sul 

Microbiologia dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

19:30-19:40 

TB-005301 

PRIMEIRO REGISTRO DE CESTOIDES 
TRYPANORHYNCHA PARASITANDO LOBOTES 
SURINAMENSIS (BLOCH,1790) (ACTINOPTERYGII) 
COLETADOS NO MUNICÍPIO DO RIO DE JANEIRO, 
BRASIL 

Jéssica Botti Diniz1 1Universidade Federal Fluminense 

Higiene e 
segurança dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

19:40-19:50 

TB-007802 
AVALIAÇÃO DO TEOR DE CACAU EM CHOCOLATES 
EM PÓ UTILIZANDO ESPECTROSCOPIA MIR 

Heliara Caires Sousa1, Josane Cardim de 
Jesus1, Mariana Romana Correia 
Santos1, Lenara Oliveira Pinheiro1, 
Sibelli Passini Barbosa Ferrão1 

1Universidade Estadual do 
Sudoeste da Bahia 

Processamento de 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Vegetal e 
Bebidas 

19:50-20:00 

TB-009302 

EFEITO DE DIFERENTES CONCENTRAÇÕES DE 
EXTRATOS DA FLOR DO CARDO (CYNARA 
CARDUNCULUS L. VAR SYLVESTRIS) E ALCACHOFRA 
(CYNARA SCOLYMUS L. VAR SCOLYMUS) NAS 
PROPRIEDADES DE COAGULAÇÃO DO LEITE DE 
CABRA 

Arthur Pompilio da Capela1, Leduan 
Rosa Alcântara1, Josane Cardim de 
Jesus1, Sibelli Passini Barbosa Ferrão1 

1Universidade Estadual do 
Sudoeste da Bahia 

Processamento de 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

20:00-20:10 

TB-014802 
AVALIAÇÃO DO PERFIL DE RESISTÊNCIA A 
ANTIMICROBIANOS EM ENTEROBACTERALES 
ISOLADAS DE LEITE DE MASTITE BOVINA 

Guilherme Castro Luz da Silva1, ALICE 
GONCALVES MARTINS GONZALEZ2, 
Rossiane de Moura Souza3 

1Universidade Federal Fluminense 
e PESAGRO-RIO, 2Universidade 
Federal Fluminense, 3PESAGRO-
RIO 

Higiene e 
segurança dos 
alimentos: 
Produtos de 
Origem Animal 

20:10-20:20 

TB-009901 

CARACTERIZAÇÃO DA ÁGUA UTILIZADA NA 
PRODUÇÃO DOS ALIMENTOS E O MANEJO DE 
EFLUENTES E RESÍDUOS SÓLIDOS PRODUZIDOS POR 
AGROINDÚSTRIAS FAMILIARES RURAIS 

Patrícia de Melo Mendes Pereira1, 
Fernanda Freitas1, Djalma Santos 
Jesus1, Jamille Góes da Conceição1, 
Isabella de Matos Mendes da Silva1 

1Universidade Federal do 
Recôncavo da Bahia 

Alimentação 
Coletiva: Produção, 
Segurança e 
Vigilância 

20:20-20:30 

 


